
STILE

GRADO DI AMARO

TEMPERATURA DI SERVIZIO

FORMATI

INGREDIENTI

Armonica è una birra dal colore rosato chiaro, prodotta utilizzando mosto di uva Cesanese di Affile delle cantine Riccardi Reale 
a fermentazione spontanea. È prodotta in concomitanza con la vendemmia, il prodotto finale varia di anno in anno, proprio come 
il vino. Rifermentata in bottiglia.

It is a light pink beer, produced using spontaneous fermentation Cesanese di Affile grape must from the Riccardi Reale cellars. It is produced in conjunction with 
the harvest, the final product varies from year to year, just like wine. Refermented in the bottle.

Acqua, Malto d’orzo, Malto di Segale, Farro monococco, Fiocchi di avena, Luppolo,
Lievito, Uva Cesanese di Affile. Contiene glutine.

37,5 cl
75 cl
Fusto 20 lt

IGA - Italian Grape Ale

FERMENTAZIONE
Alta

COLORE
Rosato

GRANDO ALCOLICO
6,5 %

30 IBU

8° - 10° C

ArmonicaCesanese di Affile


